Oficjalna relacja z VIII Festiwalu
Rosotu

VIII Festiwal Rosotu, organizowany corocznie przez LGD Dolina Raby, ktorego najwazniejszym
elementem jest konkurs na najsmakowitszy rosét w tym roku zorganizowano 30 czerwca
2018 r. w Centrum Konferencyjnym Nowa Bochnia & SPA w Bochni, a doktadniej w tzw.
,Kurnej Chacie". Impreza byta potgczona z organizowanym w dniach 29-30.06 XI Europa Cafe
potgczona ze spotkaniem informacyjnym o projekcie ,Transnational Education in LEADER
implementation” (TELI2) w ramach Programu Erasmus+. W tym roku rywalizowano w dwéch
kategoriach -, Organizacje z obszaru LGD Dolina Raby” oraz w kategorii ,LGD z Federacji LGD
Matopolska i inne”. Rosoty jak od lat oceniato profesjonalne Jury sktadajgce sie z zawodowych
kucharzy ze Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy i Cukiernikow w tym roku byli nimi
Leszek Kawa i Robert Zmuda, przewodniczgca Jury zostata Pani Sylwia tadyga - uczestniczka
V edycji programu MasterChef Polska oraz Jifi Krist- Przewodniczacy sieci czeskich LGD i
Katarzyna Hoffer - Kierownik Hotelu Nowa Bochnia. Rosét jak zawsze byt oceniany wedtug
Scisle przyjetych kryteriéw: smak i zapach, barwa i przejrzystos¢, rodzaj uzytych sktadnikdw i
ich naturalnos¢, dodatek (wktadka), podanie i ogblne wrazenie, wystréj stoiska wystawowego
oraz wiasne uznanie cztonka Jury. W czeSci artystycznej wystgpita Kapela Ludowa
~tapanowianie”, ktorej stroje zakupione zostaty ze $rodkéw ,funduszu rolnego” UE za
posrednictwem LGD Dolina Raby. Jak zawsze mozna byto sie tez dowiedzie¢ o innych
projektach wspartych przez LGD oraz o biezgcej ofercie Stowarzyszenia pomocy ze Srodkéw
unijnych dla przedsiebiorcéw i innych podmiotéw. Tradycyjnie podczas Festiwalu mozna
byto skosztowac rosotéw i innych produktéw lokalnych przygotowanych przez zespoty
uczestniczce w konkursie, a takze rosotu ugotowanego przez goscia specjalnego Festiwalu
Sylwie tadyge i kucharzy hotelu ,Nowa Bochnia”.

W konkursie na najsmakowitszy rosét brato udziat 11 druzyn podzielonych na dwie
kategorie.

Kazda druzyna konkursowa niezaleznie czy znalazta sie na podium otrzymata karte
podarunkowg o wartosci 300 zt oraz pamigtkowy dyplom. Druzyny, ktére zajety miejsca na
podium otrzymaty dodatkowo: za | miejsce karta podarunkowa o wartosci 600 z, za I
miejsce karta podarunkowa o wartosci 400 zt, za Ill miejsce karta podarunkowa o wartosci
200 zt.

W kategorii ,,Organizacje z obszaru LGD ,,Dolina Raby":

| miejsce otrzymato Stowarzyszenie Rozwoju Wsi tomna (Gmina Nowy Wisnicz)
Il miejsce przyznano Stowarzyszeniu z Nurtem Sanki (Gmina Zegocina)

[l miejsce zdobyto Koto Gospodyn Wiejskich w Ksigznicach (Gmina Gdow).

W kategorii ,,LGD z Federacji LGD Matopolska i inne”:

| miejsce zdobyta Lokalna Grupa Dziatania Zielony Wierzchotek Slgska

[l miejsce otrzymato Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,Beskid Gorlicki”
[l miejsce przyznano Nadwislanskiej Grupie Dziatania ,E.O. CENOMA”"

Nagrode GRAND PRIX w postaci pucharu ufundowanego przez Stowarzyszenie
Matopolskich Kucharzy i Cukiernikéw (patronéw imprezy) oraz dyplomu otrzymata



druzyna ktérej przyznano najwiekszg ilos¢ punktow z posrdod obu kategorii byta to Lokalna
Grupa Dziatania Zielony Wierzchotek Slaska.

Wszystkim druzynom serdecznie dziekujemy za przygotowania i udziat w VIII Festiwalu
Rosotu.

Podczas Festiwalu Rosotu od lat 6 ogtaszane sg wyniki konkursu na najlepsza publikacje o
lokalnych i regionalnych kulinariach. W tym roku nagroda w konkursie - Puchar Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi przyznana zostata autorom i wydawcom ksigzki ,Kuchnia Lubelska”.
Publikacja zostata sfinansowana ze $Srodkéw Samorzgdu Wojewddztwa Lubelskiego, a jej
autorami sg: Kamil Kotarski opracowanie merytoryczne publikacji i autorskie przepisy, Olga
Zalewska-Wenarska i Justyna Zalewska - autorska stylizacja fotografii kulinarnych i przepisy
wypiekéw tradycyjnych, Krzysztof Werema - fotografie kulinarne i oktadki, Artur Zuchowski -
opracowane graficzne i projekt oktadki.

Ponadto przyznano wyréznienia (w kolejnosci):

1. Hanna Szymanderska; ,750 tradycyjnych polskich potraw”; MULTICO Oficyna
Wydawnicza Sp. zo.o., Warszawa

2. ,Akademia smaku ziemi tukowskiej"; Lokalna Grupa Dziatania ,RAZEM KU LEPSZE]J
PRZYSZLOSCI", tukow

3. ,Akademia smaku ziemi zamojskiej”; Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,Ziemia
Zamojska”, Sitno

4. ,Kraina Trzech Rzek od kuchni przepisy kulinarne liderek rozwoju lokalnego”,
Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania Kraina Trzech Rzek, Oborniki

5. Maia Sobczak, ,Qmam kasze. Do ostatniego okruszka”, Wydawnictwo Marginesy,
Warszawa

Sktad kapituty oceniajacej:

1. tukasz Tomczak, Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rozwoju
Obszaréw Wiejskich
2. )Jolanta Perkowska, Ministerstwo Inwestycji i Rozwoju, Departament Strategii
Rozwoju
3. Elzbieta Siemigtkowska, Urzagd Marszatkowski Wojewddztwa Kujawsko-
Pomorskiego, Departament Rozwoju Obszaréw Wiejskich
4. Krzysztof Janiak, Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
5. Dorota Metera - Forum Rolnictwa Ekologicznego
6. Jacek Marcinowski - Zwigzek Rzemiosta Polskiego, Ogdlnopolski Cech Rzeznikdw,
Wedliniarzy i Kucharzy.

Bardzo dziekujemy.
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